Spaghetti in salsa di acciughe alla Venexiana

Ingredienti (a persona):

8. 80 di spaghetti di 8rano duro di "Graghano", £.15 di acciughe salate
" Cahtabrico, £.15 di Cipolla dorata, 2 CuCChiai di Olio extra vergine di
oliva "Muraglia”, Sale e prezzemolo tritato gb.

PROCEDIMENTO:

Prendere |e aliCi, dissalarle e dilisCarle sotto aCqua fredda Corrente,
metter|e poi in una padella con dell'olio extra vergine di oliva e farle
sciogliere, aggiungere le Cipolle finemente tagliate a julienhe e Coprire
il tutto Conh unh coperchio in modo da farle appassire dolcemente e
Creare Una Crema deliCata.Se fosse hecessario, aggiungere 1 mestolino
di acqua e portare a Cottura finChé la Salsa risulti asCiutta.
A questo punto procedere Con |a Cottura degli spaghetti ih acqua
salata,sColarli e condirli con |a Ssalsa precCedentemente preparata.
concCludere con uha manCiata di prezzemolo fresCo tritato.
Buon appetito!



